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Educamos integralmente
para el cierre de brechas
sociales, a través del

empleo y la productividad

Colsubsidio Educacion Tecnologica

Ofrecemos programas innovadores pertinentes a
las necesidades de las empresas, alineados con las
estrategias de desarrollo socioeconémico del pais.

@ Practica laboral en empresas afiliadas
a Colsubsidio mientras aprendes

TN
7+ Alternativas de pago para la financiacion
de tu matricula
—
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Frer Acceso a las instalaciones de Colsubsidio




INFORMACION DEL

@ Valor matricula:

S 3.480.000*

*No incluye valor de inscripcién

Afiliado Colsubsidio:

» PostUlate alas becas del 70%
*becas y descuentos no acumulables.

No afiliados Colsubsidio:
»10% de dto para no afiliados.

Duracion:
3 periodos

Valor inscripcion:
J $58.000

Bogota
Cra. 11 n.° 65-30

*Este programa no otorga titulo profesional.
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Técnico Laboral en Control de Calidad de Alimentos, podrd
apoyar los procesos de inspeccion y control de condiciones
de inocuidad y calidad en industrias de alimentos, para
garantizar el cumplimiento de normativas sanitarias,
estandares de calidad (HACCP y BPM) y la optimizacion

de los recursos a lo largo del proceso productivo.

Te puedes desempeiiar como auxiliar de

Auxiliar de Técnico en Auxiliar de
Control de Calidad Inocuidad Aseguramiento
Alimentaria de la Calidad

Técnico en Operador de
Produccion y Calidad Control de Procesos
(en planta de alimentos)



PRESENCIAL
Lunes a viernes: 7:00 a.m. a 1:00 p.m.

i

UBICACION:
Bogota Carrera 11 n.2 65-30
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e Habilidades Comunicativas

» Habilidades Digitales

» Calidad en procesos y desarrollo
de alimentos

e Gestion de la calidad de
materias primas

¢ Ingles |
 Emprendimiento y productividad

 Evaluacion sensorial y experiencia
del consumidor

e Atencion y orientacion al usuario
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* Inglés Il

* Proyecto de vida

* Gestion de inocuidad y seguridad
alimentaria

~

e Técnicas de conservacion
de alimentos

 Estrategias de calidad en la
industria alimentaria
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Practica laboral

~
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TOTAL DE CREDITOS: 18




W Colsubsidio
) col fucaden

4

@cetcolsubsidio
Bogota-cra. 11 n.® 65-30

www.cetcolsubsidio.edu.co



